Fole gras de canard, pomme au floc de Gascogne
et pain d epices

Raviole de homard, fenouil confit
et son emulsion de bisque

Pintade chaponnee, sauce fole gras, finger de
pomme de terre et legumes du moment

Boule de noél
de notre patissiere Fiona




de notre patissiere Fiona

mil: quherge.brel&n@mnni"
www.aubergedubrelan.comn |

Chocolat

Mousse chocolat cremeux caramel beurre sale
et biscuit croustillant noisette

Cafe

Mousse legere cale, cremeux chocolat cafe
et biscuit croustillant aux amandes

Exolique
~ Mousse passion, confit de fruits exotiques,
mousse coco et dacquoise coco

Riz au lait

Ganache montee a la vanille bourbon, riz au lait cremeux

caramel beurre sale croustillant de riz soutfle

6 personnes /€
3 personnes 36¢€
10 personnes 45€
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Fole gras de canard, brioche toastee et compotee
d oignon
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.l Carpaccio de Saint-Jacc

ues, beurre blanc

L et espuma d endives brg

isees au jambon
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Presse de cuisse de pintade, sauce morilles
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Declinaison de

fromages

Croquette noisette comte, espuma de gorgonzola
et Tete de moine

Dessert

de notre patissiere Fiona
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Menu du

Jour de lan

H3€

Fole gras de canard, brioche toastee et compotee
d oignon
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7¢  Raviole de homard, fenouil confit
et son emulsion de bisque
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Chapon farci, sauce foie gras et legumes
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Dessert de
notre patissiere Fiona




