
	

	
Menu	à	33	euros	
	sans	les	vins	

	
Apéritif	de	bienvenue		

Kir	ou	punch	et	amuses	bouches		
	
	

Entrées	
	

	Terrine	de	canard	au	poivre	vert	
Compotée	d’oignons	et	mesclun	

Ou	
Œuf	mimosa	

	Crevettes,	mesclun	et	champignons	confits	
	

Plats		
	

Filet	mignon	
sauce	à	la	moutarde	à	l’ancienne	

		et	légumes	du	moment	
Ou	

Ballottine	de	volaille	farcie	
Son	jus	et	légumes	du	moment	

	
Desserts	

Ne	choisir	qu’une	seule	catégorie	pour	toutes	les	convives	
	

	

Entremet	
Craquant	chocolat	et	entremet	coco	passion	ou	fraisier	

et	framboisier	en	saison,	présenté	sur	socle	si	
anniversaire	ou	autre		

	

Ou	
	

Number	cake	(20	personnes	minimum)	
aux	fruits	et	au	chocolat	

	

Ou	
	

Desserts	à	l’assiette	:	
Fingers	aux	fruits	ou	au	café	

ou	
Craquant	chocolat	praliné	caramel	et	entremet	coco	

passion	
	

	
Café	offert	

	
	
	
	



	

	
Menu	à	39	euros	
Sans	les	vins	

	
Apéritif	de	bienvenue	

Kir	ou	punch	et	les	amuses	bouches		
	

Entrées	
	

Salade	tout	canard,	terrine	de	canard,	gésiers	et	
jambon	de	canard	

Ou	
Cassolette	de	poissons,	sauce	américaine	et	

gratinée	au	parmesan	
	

Plats		
Paleron,	

	sauce	vin	rouge	et	légumes	du	moment	
Ou	

Confit	de	canard		
Sauce	barbecue	et	légumes	du	moment	

Ou	
Préssé	de	pintade	à	la	duxelle	de	champignons	

Sauce	du	moment	et	légumes	du	moment	
	

Desserts	
Ne	choisir	qu’une	seule	catégorie	pour	tous	les	convives	

	
Pièce	montée	(20	personnes	minimum)	

Vanille	café	chocolat	
	

Ou	
	

Entremet	
Craquant	chocolat	et	entremet	coco	passion	ou	

fraisier	et	framboisier	en	saison,	présenté	sur	socle	si	
anniversaire	ou	autre		

	

Ou	
	

Number	cake	(20	personnes	minimum)	
aux	fruits	et	au	chocolat	

	

Ou	
	

Desserts	à	l’assiette	:	
Fingers	aux	fruits	ou	au	café	

ou	
Craquant	chocolat	praliné	caramel	et	entremet	coco	

passion	
	

Café	offert	
	

	



	

Menu	à	49	euros	sans	les	vins	
	

Apéritif	de	bienvenue	
Kir	ou	punch	et	les	amuses	bouches		

	
Entrées	

	
Foie	gras	de	canard	

	compotée	d’oignons	et	réduction	de	vinaigre	
balsamique	

Ou	
Gravlax	de	saumon	fumé	

	et	crème	au	raifort	
	

Plats		
	

Pièce	de	veau	
	sauce	aux	champignons	et	légumes	du	moment	

Ou	
Lotte	

	sauce	du	moment	et	légumes	du	moment		
	

Desserts	
Ne	choisir	qu’une	seule	catégorie	pour	tous	les	convives	

	
Pièce	montée	(20	personnes	minimum)	

Vanille	café	chocolat	
	

Ou	
	

Entremet	
Craquant	chocolat	et	entremet	coco	passion	ou	fraisier	

et	framboisier	en	saison,	présenté	sur	socle	si	
anniversaire	ou	autre		

	

Ou	
	

Number	cake	(20	personnes	minimum)	
aux	fruits	et	au	chocolat	

	

Ou	
	

Desserts	à	l’assiette	:	
Fingers	aux	fruits	ou	au	café	

ou	
Craquant	chocolat	praliné	caramel	et	entremet	coco	

passion	
	

	
Café	offert	

	
	



	

	
	

Menu	à	59	euros	sans	les	vins	
	

	
Apéritif	de	bienvenue	

Kir	ou	punch	et	les	amuses	bouches		
	

	
Foie	gras	de	canard	

	compotée	d’oignons	et	réduction	de	vinaigre	balsamique	
	

	
 Lotte, sauce du moment 

légèreté de rouille  et légumes du moment  	
	

	
Filet	de	bœuf	façon	rossini	

	Sauce	marchand	de	vin	et	légumes	du	moment	
	

Desserts	
Ne	choisir	qu’une	seule	catégorie	pour	tous	les	convives	

	
Pièce	montée	(20	personnes	minimum)	

Vanille	café	chocolat	
	

Ou	
	

Entremet	
Craquant	chocolat	et	entremet	coco	passion	ou	fraisier	et	
framboisier	en	saison,	présenté	sur	socle	si	anniversaire	ou	

autre		
	

Ou	
	

Number	cake	(20	personnes	minimum)	
aux	fruits	et	au	chocolat	

	

Ou	
	

Desserts	à	l’assiette	:	
	

Fingers	aux	fruits	ou	au	café	
	
Ou	
	

Craquant	chocolat	praliné	caramel	et	entremet	coco	passion	
	

	
Café	offert	

	
	
	
	

	


